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NOVELTY - In a salad especially 'take-away' convenience food, a 
bowl of salad is sold together with pre-cooked hen's egg. The egg is 
individually packed in an air-tight plastic blister foil pack (1) 
consisting of a shallow dish (6) with a flat seal (4). A number of 
blister packs may be supplied as a single panel. 

USE - Convenience food blister pack wrapper for pre-cooked eggs. 

ADVANTAGE - The blister pack protects the egg from bacteria which 
remain present in the pre-washed salad. 

DESCRIPTION OF DRAWING (S) - The drawing shows an isometric sketch 
of a blister pack containing a single egg. 

Plastic foil blister pack (1) 

Flat seal (4) 

Shallow dish (6) 
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) Eiprodukt und das Eiprodukt enthaltende Salatspeise 
) Eiprodukt (1) aus einem Stiick (2) von gegartem ge- 
schaltem Ei, dadurch gekennzeichnet, daS das Ei-Stuck 
(2) einzeln in einer hermetisch geschlossanen transparen- 
ten Kunststoffolienverpackung (3) im wesentlichen luft- 
frei eingeschlossen ist. 
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Eiprodukt und das Eiprodukt enthaltende Salatspeise 



Die Neuerung bezieht sich auf ein Eiprodukt aus einem Stock von gegartem geschaitem 
Ei, und zwar speziell Huhnerei, und auf eine verpackte Salatspeise, die als sogenanntes 
"Convenience-Produkf ' zum Verkauf bereitsteht. 

Bei der Zurichtung verschiedener Speisen und insbesondere von Salat soil ein Stock 
von gegartem geschaitem Ei, insbesondere ein halbes oder ganzes Ei, hinzugefugt sein, 
das dann oft blickfangmSSig obenauf liegt. Bei konfektioniertem Salat, der in einer 
transparenten Hartschale angeboten wird, wird das zumeist halbe Ei unmittelbar unter 
dem transparenten Hartschalendeckel angeordnet. Handelt es sich urn ein durch- 
geschnittenes Ei, so kann der Kaufer unter Berticksichtigung der Farbe des Dotters 
auswahlen. 

Gegartes B stellt einen sehr efflzienten Nahrboden fur Keime dar und auch der verzehrs- 
fertig gewaschene Salat enthait an den Oberflachen der Blatter noch zahlreiche Keime. 
Diese beginnen sich auf dem Nahrboden, den das Ei-Stuck darstellt, stQrmisch zu 
vermehren, mit der Folge, daS derartige Salate mit Ei nur eine kurze Haltbarkeit haben. 



Demgegenuber soli durch die Neuerung die Funkb'on des Eies als NShrboden fur Keime 
zurackgedrSngt werden. Dies wird gemSB der Neuerung dadurch erreicht, daS das Ei- 
StQck einzeln in einer hermetisch geschlossenen transparenten Kunststoffolienverpak- 
kung im wesentlichen luftfrei eingeschlossen ist. Im Fall des Salats liegt das Ei-Stuck 
also zwar zusammen mit dem Salat in der transparenten Schale, ist jedoch durch die 
Kunststoffolie von ihm getrennt. Vor dem Verzehr wird diese Kunststoffolien-Verpackung 
vom Verbraucher gedffnet und das Ei-Stuck dann direkt dem Salat zugegeben. Das 
neuerungsgemSBe Eiprodukt ist aber nicht nur for solche Salatspeisen verwendbar, 
sondern auch im Rahmen anderer Anwendungen. Aufgrund seiner Unempfindlichkeit 
gegen SuSere EinflQsse sind sein Transport und seine Lagerung vereinfacht und kann 
es leicht gehandhabt werden, ohne daS die eigentliche Eimasse mit den Fingem in 
Kontakt kommt. 

GernSS einer bevorzugten AusfQhrung besteht die Kunststoffolienverpackung aus einer 
oberen Folie und einer unteren Folie, von denen wenigstens eine eine das Ei-Stuck 
aufnehmende Mulde hat und die in serrJich Ober die Mulde Qberstehenden Folienteilen 
aufeinanderliegen und wenigstens strerfenweise und urn die Mulde umlaufend mitein- 
ander verbunden, insbesondere verschweifit sind, wobei gemaB einer speziell bevor- 
zugten AusfQhrung die einzelnen Kunststoffoiienverpackungen aus einer oberen und 
einer unteren Folienbahn gebildet sind, flachig nebeneinander angeordnet sind und 
zwischen sich in den Foiienbahnen SollreiBlinien haben. Diese AusfQhrung erlaubt es, 
da& die obere und die untere Folie einer BefOllungsvorrichtung als Endlosbahnen 
zugefQhrt, dort gefullt und verschweiBt werden, diese Befullungsvonichtung nach dem 
Befullen und ZusammenschweiBen der beiden Folien wieder als Endlosband verlassen 
und erst dann in passende Transport- und LagergroSen zerteilt werden, die dann vom 
Verwender wiederum in die einzelnen verpackten Ei-StOcke zerteilt werden. 

Als Vorrichtung zur Herstellung der Eiprodukte kann eine an sich bekannte Vorrichtung 
mit einer Matrizenplatte mit matrixartig angeordneten Mulden, die nach Grofie und Form 
angenShert in LSngsrichtung geteilten halben HGhnereiern entsprechen, sowie mit einer 
LuftdruckstoBquelle zum Eintreiben plastifizierten Foiienmaterials in die Mulden dienen. 

Weitere Einzelheiten, Vorteile und Weiterbildungen der Neuerung ergeben sich aus der 



folgenden Beschreibung bevorzugter Ausfflhrungsbeispiele unter Bezugnahme auf die 
Zeichnung. Es zeigen: 

Fig. 1 in perspektivischer Darstellung ein neuerungsgemSBes Eiprodukt in Form eines 

halben geschaiten HQhnereies; 
Fig. 2 in perspektivischer Darstellung eine Schale mit Salat und dem Eiprodukt von 

Fig. 1; 

Fig.n 3 

und 4 in einer Darstellung entsprechend Fig. 1 Eiprodukte jeweils mit einem ganzen 
geschaiten Ei; 

Fig. 5 in perspektivischer Darstellung einen noch zusammenhangenden Abschnitt 

einer Bahn von neuerungsgemaSen Eiprodukten; 
Fig. 6 in Draufeicht eine Matrize zum Herstellen einer unteren Folie der Bahn von Fig. 

5. 

Ein in Fig. 1 dargestelltes Eiprodukt 1 umfaBt ein Ei-Stuck 2 in Form eines halbierten 
hartgekochten geschaiten Volleies, und eine dieses Ei-Stuck allseitig umschlieBende 
Kunststoffolienverpackung 3. Das Eiprodukt 1 hat einen rechteckigen GrundriS und 
besteht aus klarer durchsichtiger Kunststoffolie. Die Verpackung 3 besteht aus einer 
beim Beispiel nach Fig. 1 ebenen oberen Folie 4 und einer unteren Folie 5, in der eine 
der Form des halben Eies angepa&te Mulde 6 gebildet ist. Die obere Folie 4 und die 
untere Folie 5 sind entlang einer den Bereich des Ei-Stucks 2 vollkommen umgebenden 
in der Zeichnung durch Grauschraffur kenntlich gemachten Verbindungsflache 7 
miteinander verbunden. Die Verbindungsflache 7 kann beispielsweise durch ein 
HeiSsiegelverfahren, durch UltraschallschweiBung Oder durch Kleben hergestellt sein. 
Beim Beispiel von Fig. 1 nimmt sie einen Bereich ein, der jeweils streifenf6rmig entlang 
den Randern der Verpackung 3 veriauft, sie kiinnte jedoch auch als ovaler Streifen 
unmittelbar urn den Bereich des Ei-Stucks 2 liegen Oder den gesamten Bertlhrungs- 
bereich der Folien zwischen der Mulde 6 und den Randern ausfQIIen. 

Fig. 2 zeigt das Eiprodukt von Fig. 1 in einer bevorzugten Verwendung, namlich als 
Komponente einer Salatspeise. In einer transparenten Hartschale 12 mit einem aufge- 
setzten ebenfalls transparenten Deckel 13 befindet sich nebst Salatmaterial 14 und einer 



Packung mit SalatsoBe 15, einem sogenannten "Dressing", das verpackte Eiprodukt 1 
so, daC es durch den Deckel 13 hindurch sichtbar ist. In Fig. 2 sind die Umrisse des 
Eiprodukts 1 zur besseren Veranschaulichung krSftig dargestellt, tatsachlich ist aber die 
Kunststoffolienverpackung 3 nur wenig sichtbar und es herrscht der optische Eindruck, 
daB ein unverpacktes, frisches Eiprodukt vorliegt. Durch die hermetische Abtrennung 
des Ei-Stucks 2 vom Salatmaterial 14 durch die Verpackung 3 wird verhindert, daB das 
Ei-Stflck wie ein eingelegter NShrboden fQrvorhandene Keime wirkt, und wird hierdurch 
die Haltbarkeitsdauer der zum Verkauf bereitgestellten Salatspeise erheblich verlangert. 

Fig. 3 zeigt eine abweichende Form des Eiprodukts, bei dem das Ei-StQck 2 ein 
geschaltes ganzes Ei ist. Hier hat nicht nur die untere Folie 5, sondern auch die obere 
Folie 4' eine zur Mulde 6 der unteren Folie komplementSre obere Mulde 6', die als 
Oberzug Qber der oberen Eihalfte wirkt. 

Fig. 4 zeigt ein abgewandeltes Eiprodukt mit ganzem Ei. Wie gemSR der Ausftihrungs- 
form von Fig. 1 ist nur die untere Folie 5 tiefgezogen, allerdfngs etwas starker als fttr das 
halbe Ei von Fig. 1 . Die obere Folie wfilbt sfch am Ort des Eis leicht nach oben, und das 
geschalte Ei selbst wird im Rahmen seiner naturlichen Elastizitat geringfOgig zusammen- 
gedrOckt. 

Fig. 5 zeigt gestrichelt angedeutet, eine endlose Bahn 20 von Eiprodukten 1 gemaB Fig. 
1, wie sie aus der AbfQIIvorrichtung herauskommt. Die Bahn wird in einzelne Abschnitte 
21 zerteiit, die beim dargestellten Beispiel jeweils acht Eiprodukte 1 umfassen. Der 
Abschnitt weist die Eiprodukte 1 in matrixartiger Anordnung von 2 ■ 4 Stflcken auf, die 
miteinander Qber SollreiSlinien 22 verbunden sind. Beim Beispiel nach Fig. 5 sind die 
SollreiBlinien Perforationslinien 22 mit kleinen Langsschlitzen und dazwischenliegenden 
fast nur punktfOrmigen Materialbrucken, die ein Auseinanderrei&en mit kleinem Kraftauf- 
wand eriauben. Der Zertrennung der Bahn 20 in die Abschnitte 21 dienen Zackenschnitt- 
linien 23, deren Zacken, die ja fur jedes Eiprodukt 1 eine Kante bilden, das spatere 
AufreiBen, also das Trennen der oberen Folie 4 von der unteren Folie 5, erleichtem. 

Fig. 6 zeigt eine Matrize 30 zum Herstellen der unteren Folie 5 fur die Bahn 20 nach Fig. 
5. Die Matrize besteht im wesentJichen aus einer Platte 31 , in der vierundzwanzig Mulden 



32 in der Anordnung der beabsichtigten Mulden 6 der unteren Folie 5 ausgebildet sind. 
Diese Folie wird zunachst noch als ebene glatte Folie in Schritten entsprechend der 
Lange der Platte 31 Qber diese bewegt und durch Warme plastifiziert. Mit Hilfe von 
periodischen Drucksto&en, namlich einem DruckstoR je Maschinentakt, wird der 
plastifizierte Kunststoff an die Oberflache der Platte 31 angedruckt und insofern auch 
in die Mulden 32 hinein tiefgezogen, woraufhin er nach Beruhrung der Platte 31 verfestigt 
und die Bahn um einen Schritt weitergezogen wird. An der Anordnung der Mulden 32 
erkennt man einen jeweils nach zwei Zeilen der Muldenmatrix etwas grfiBeren Zeilen- 
abstand, derdann nach dem Befullen und SchlieSen der Verpackung zum Anbringen 
der im Vergleich zu den Perforationslinien 22 etwas breiteren Zackenschnittlinien 23 
benotigtwird. 



SchutzansprQche 



1. Eiprodukt (1) aus einem StOck (2) von gegartem geschaitem Ei, dadurch 
gekennzeichnet, daB das Ei-StOck (2) einzein in einer hermetisch geschlosse- 
nen transparenten Kunststoffolienverpackung (3) im wesentlichen luftfrei 
eingeschlossen ist. 

2. Eiprodukt nach Anspruch 1 , dadurch gekennzeichnet, dad das Ei-Stuck (2) ein 
ganzes geschaltes Ei ist. 

3. Eiprodukt nach Anspruch 1 , dadurch gekennzeichnet, daB das Ei-StQck (2) ein 
halbes geschaltes Ei ist. 

4. Eiprodukt nach einem der Anspruche 1 bis 3, dadurch gekennzeichnet, daB 
die KunststotTolienverpackung (3) aus einer oberen Folie (4) und einer unteren 
Folie (5) besteht, von denen wenigstens eine eine das Ei-Stiick (2) aufnehmen- 
de Mulde (6) hat und die in seitlich Qber die Mulde Qberstehenden Folienteilen 
aufeinanderliegen und um die Mulde umlaufend wenigstens streifenweise (7) 
miteinander verbunden, insbesondere verschweiBt sind. 

5. Eiprodukt nach Anspruch 4, dadurch gekennzeichnet, daB die einzelnen 
Kunststoffolienverpackungen (3) aus einer oberen und einer unteren Folien- 
bahn gebildet sind, flSchig nebeneinander angeordnet sind und zwischen sich 
in den Folienbahnen SollreiBlinien (22, 23) haben. 

6. Verpackte Salatspeise, die fQr den Verkauf bereitstellbar ist, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB sie wenigstens ein Eiprodukt (1) nach einem der Anspruche 1 
bis 5 enthalt. 
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Fig. 6 



